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             OFERTA DE SECTORES Y NORMAS PARA LA CERTIFICATÓN DE COMPETENCIAS 

          LABORALES CAMPESENA 2024 

 

   

                         Inscríbete aquí:             https://acortar.link/zhVyB9  

 

Todos los servicios del SENA son gratuitos y no requieren de  

intermediarios. 

 

 

SECTOR 

 

  

NORMA 

 

 

                              ACUICULTURA 

Evaluar requerimientos de instalación 
acuícola de acuerdo con procedimiento 

técnico y tipo de especie. 

Mantener el cultivo acuícola de acuerdo 
con metodologías y criterios técnicos de 

producción 

 

 

 

 

AGROINDUSTRIA DE LA PANELA 

Concentrar jugo de caña de acuerdo con 

métodos de producción y normativa técnica. 

Granular panela de acuerdo con métodos de 

producción y normativa técnica. 

Limpiar jugo de caña de acuerdo con 

métodos de producción y normativa técnica. 

Moldear panela de acuerdo con métodos de 

producción y normativa técnica. 

Moler caña de acuerdo con métodos de 

producción y normativa técnica. 

 

 

AGROINDUSTRIA DEL BANANO 

Cosechar racimos según procedimiento 
técnico. 

Empacar musáceas de acuerdo con 
procedimientos técnicos y normativa. 

https://acortar.link/zhVyB9
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Proteger racimo de acuerdo con 
procedimiento técnico y normativa. 

 
 
 
 
 

AVÍCOLA 
 

Acopiar huevos de acuerdo con 
parámetros técnicos y de bioseguridad. 

Desinfectar instalaciones avícolas de 
acuerdo con técnicas y normativa de 

bioseguridad. 

Encasetar aves según procedimiento 
técnico y manual de bienestar animal.  

Encasetar aves según procedimiento y 
método técnico. 

Eviscerar aves de acuerdo con manual de 
operación y normativa sanitaria. 

Levantar aves según guía técnica y 
normativa. 

Manejar residuos orgánicos avícolas según 
normativa ambiental y de bioseguridad. 

Sacrificar aves según procedimiento 
técnico y normativa sanitaria. 

Seleccionar huevos según parámetros 
técnicos y normativa. 

 
CACAO Y CHOCOLATERÍA 

 

Cosechar fruto del cacao de acuerdo con 
criterios técnicos. 

Evaluar calidad del grano de cacao según 
normativa técnica. 

 
 
 
 
 
 
 
 

CAFÉ 
 

Caracterizar la finca según metodologías 
técnicas. 

Catar muestra de café de acuerdo con 
estándares técnicos. 

Derribar frutos de café según técnica de 
cosecha asistida. 

Efectuar el manejo integrado de 
enfermedades minimizando las pérdidas y 

con criterios de sostenibilidad. 

Evaluar calidad física del café según 
estándares técnicos. 
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Operar y mantener equipos de beneficio 
de café de acuerdo con los procedimientos y 

recomendaciones técnicas. 

Preparar muestras de café con las 
condiciones requeridas para el análisis 

sensorial. 

Recolectar el fruto de café según métodos 
y estándares técnicos. 

 
 
 
 
 
 

CONSTRUCCIÓN E INFRAESTRUCTURA 
 

Armar refuerzos estructurales de acuerdo 
con planos y reglamento técnico de 

construcción. 

Coordinar construcción de estructuras de 
acuerdo con planos y especificaciones 

técnicas. 

Fundir concreto de acuerdo con 
requerimientos técnicos de  construcción. 

Preparar concretos y morteros según 
normativa y especificaciones técnicas de 

construcción. 

Replantear los diseños de acuerdo con 
planos y especificaciones técnicas de 

construcción. 

Verificar construcción de preliminares de 
obra según planos y especificaciones 

técnicas. 

 
 
 
 

COSECHA Y POS COSECHA DE FRUTAS Y 
HORTALIZAS 

 

Acondicionar producto agrícola según 
manual operativo y normativa técnica. 

Acopiar cosecha de acuerdo con manuales 
operativos y normativa técnica. 

Recolectar frutas tipo exportación según 

estándares de calidad y normativa de 

mercado destino. 

Recolectar fruto según tipo y 
procedimiento técnico. 
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Recolectar producto agrícola subterráneo 
según protocolo y normativa técnica. 

 
 

DISEÑO Y MOBILIARIO 
 

Cortar piezas de madera de acuerdo con 
procedimientos técnicos. 

Operar máquinas de carpintería de 
acuerdo con técnicas de mecanizado. 

 
 
 
 
 
 

                    DISEÑO, CONFECCIÓN Y MODA 
 

Operar máquina bordadora de acuerdo con 
procedimientos y manuales técnicos. 

Operar máquina fileteadora según 
manuales técnicos y parámetros de calidad. 

Operar máquina plana según manuales 
técnicos y parámetros de calidad / Máquina 

plana de 1 aguja. 

Patronar vestuario según técnicas de 
diseño y escalado. 

Pulir prendas de vestir de acuerdo con 
parámetros técnicos y de calidad. 

Trazar moldería según procedimientos 
técnicos y técnicas de corte. 

 
GESTIÓN ADMINISTRATIVA 

 

Atender clientes de acuerdo con 
procedimiento de servicio y normativa. 

Atender clientes de acuerdo con 
procedimiento de servicio y normativa. 

 
 

LOGISTICA 
 

Almacenar elementos según métodos de 
manipulación y sistema de gestión. 

Despachar la mercancía según normativa 
de cargue y solicitud de pedido. 

Operar proceso de cargue y descargue de 
mercancías según métodos de manipulación 

y normativa técnica. 
 

Preparar la carga de acuerdo con 
requerimientos técnicos y protocolos 

operativos. 
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Recibir la mercancía según procedimientos 
técnicos. 

 
 
 

MERCADEO 
 

Gestionar clientes de acuerdo con técnicas 
de venta y tipo portafolio. 

Vender productos y servicios de acuerdo 
con las necesidades del cliente y objetivos 

comerciales. 

Vender productos y servicios de acuerdo 
con las necesidades del cliente y objetivos 

comerciales. 

 
 
 
 
 

MINERÍA 
 

Operar maquinaria pesada de acuerdo con 
manual del fabricante y tipo de labor / 

Excavadora hidráulica. 

Operar maquinaria pesada de acuerdo con 
manual del fabricante y tipo de labor / 

Minicargador. 

Operar maquinaria pesada de acuerdo con 
manual del fabricante y tipo de labor / 

Retrocargador. 

 
 
 
 
 
 
 

PALMA DE ACEITE Y OLEAGINOSAS 
 

Clarificar aceite de palma de acuerdo con 
procedimientos técnicos del proceso. 

Evaluar racimos de palma de acuerdo con 
procedimientos y parámetros técnicos de 

calidad. 

Manejar sistema de generación de vapor 
según procedimientos técnicos. 

Operar equipo de desfrutación de acuerdo 
con criterios técnicos y de seguridad. 

Operar equipo de digestión y prensado de 
acuerdo con procedimientos operativos y 

parámetros de extracción de aceite de palma. 

Operar equipo de esterilización de racimos 
de palma de acuerdo con procedimientos 

operativos y normativa de seguridad. 
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Operar equipos de recuperación de 
almendras de acuerdo con especificaciones 
técnicas del proceso. 

Operar tolva de racimos de palma de 
acuerdo con procedimientos operativos y 

normativa de seguridad. 

Podar palmas de aceite de acuerdo con 
guías técnicas de mantenimiento de cultivos. 

 
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS 

 

Elaborar quesos según manual operativo y 
normativa técnica. 

Manipular alimentos de acuerdo con 
procedimiento técnico y normativa de 

alimentos. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PRODUCCIÓN AGRÍCOLA 
 

Aplicar plaguicidas de acuerdo con 
normativa ambiental y de seguridad. 

Controlar labores agrícolas según tipo de 
cultivo y  normativa. 

Controlar plagas según manuales técnicos 
y normativa sanitaria. 

Cosechar producto agrícola según 
especificaciones técnicas. 

Manejar labores culturales según 
procedimientos técnicos y buenas prácticas 

agrícolas. 

Manejar labores de poscosecha según 
producto agrícola y normativa. 

Monitorear labor agrícola según 
parámetros y métodos técnicos. 

Operar equipo agrícola de acuerdo con 
manual técnico. 

Operar maquinaria agrícola según manual 
técnico / TRACTOR. 

Preparar sustrato según criterios y 
especificaciones técnicas. 

Preparar sustrato según criterios y 
manuales técnicos. 
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Propagar material vegetal según 
especificaciones técnicas y tipo de especie. 

Sembrar cultivo de acuerdo con 
especificaciones técnicas y buenas prácticas 

agrícolas. 
Sembrar cultivo de acuerdo con manual 

técnico y normativa. 

PRODUCCIÓN AGROPECUARIA ECOLÓGICA 
 

Elaborar bioabono según protocolo técnico 
y normativa. 

 
PRODUCCIÓN FORESTAL 

 

Podar árboles de acuerdo con 
procedimiento técnico y normativa. 

Trasplantar árboles de acuerdo con 
procedimiento técnico y normativa. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PRODUCCIÓN PECUARIA 
 

Administrar información agropecuaria de 
acuerdo con los requerimientos de la 

organización, sector productivo y legislación 
vigente. 

Administrar medicamentos según especie 
animal y normativa técnica. 

Administrar medicamentos y biológicos 
según especie animal y normativa técnica. 

Alimentar especie animal según manuales 
técnicos y normativa de bienestar. 

Aplicar plan sanitario según especie animal 
y legislación vigente. 

Coordinar producción de especie pecuaria 
según procedimiento técnico y normativa. 

Cuidar animales de compañía de acuerdo 
con protocolo del servicio. 

Establecer apiario según parámetros 
técnicos y normativa ambiental. 

Implementar condiciones bioseguras según 
sistema de producción pecuaria y normativa 

sanitaria. 
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Manejar colmena según criterios técnicos y 
normativa ambiental. 

Ordeñar animales según buenas prácticas 
pecuarias y legislación vigente. 

Ordeñar animales según manuales técnicos 
y normativa de bienestar animal. 

Pasear perros según normativa técnica y 
protocolo del servicio. 

Peluquear animales de compañía según 
procedimiento técnico y protocolo del 

servicio. 

QUÍMICA 
 

Manipular sustancias químicas de acuerdo 
con normativa y especificaciones técnicas. 

 
 

SOLDADURA Y ENSAYOS NO DESTRUCTIVOS 
 

Preparar operación de soldadura de 
acuerdo con procedimientos técnicos. 

Soldar láminas metálicas según técnica de 
arco manual con electrodo revestido y 

normativa. 

 
 
 
 
 

TRANSPORTE 
 

Alistar automotores livianos de acuerdo 
con la normativa legal y técnica. 

Alistar vehículos pesados de acuerdo con 
procedimientos técnicos y normativa de 

tránsito y transporte. 

Conducir vehículos livianos de acuerdo con 
procedimientos técnicos y normativa de 

tránsito y transporte. 

Conducir vehículos pesados de acuerdo 
con procedimientos técnicos y normativa de 

tránsito y transporte. 

 
 
 
 
 
 

Atender servicio de alimentos y bebidas de 
acuerdo con guías y normativa técnica. 

Conducir usuarios de acuerdo con tipo de 
recorrido turístico y normativa. 

Mantener habitaciones de acuerdo con los 
estándares técnicos. 



 

 

GC-F-002 V.09 

TURISMO 
 

Preparar alimentos de acuerdo con orden 
de producción y receta estándar. 

Registrar huésped de acuerdo con 
procedimiento y normativa técnica. 

Transmitir información cultural de acuerdo 
con técnicas narrativas y de interpretación 

patrimonial. 

 


